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BROODJES  van 12 tot 16 uur 
 
 
CARPACCIO 
Truffelmayonaise, pijnboompitjes, 
Parmezaanse kaas en tomaatjes     14,-  
FLATBREAD CHICKEN 
Pittige salade van taugé, gemarineerde beukenzwammetjes, 
bosuitjes en sriracha mayonaise    14,-  
BRIE UIT DE OVEN 
Warm uit de oven met vijgenchutney, tomaatjes, 
nootjes en honing     14,-  
BURRATA 
Hoemoes van rode biet, romige burrata, 
vijgen, nootjes en balsamico      13,- 
 
FLATBREAD ZALM                
Gemarineerde zalm, komkommer, rode ui, zoete tomaat  
en een kruidendressing    14,-  

LUNCH  van 12 tot 16 uur 
 
 
MOSTERDSOEP 
Romige soep van Zwolse mosterd met 
spekjes en bosui    9,- 
 
UIT DE SOEPPAN  
Welke soep zit er vandaag in de pan?    9,- 
 
TOSTI 
Jong belegen kaas, boerenachterham en ketchup    6,50 
 
PADDO MELT   
Getoast brood, gebakken champignons, gesmolten kaas, 
rucola en balsamico   9,50 
 
STEAK TARTAAR     
Op getoast brioche brood, truffelmayonaise, kappertjes  
en een jam van Amsterdamse uitjes    14,- 
 
UITSMIJTER   
Gebakken eieren, jong belegen kaas 
en boerenachterham     11,50 
 
KROKETTEN OP BROOD  
Bourgondische rundvleeskroketten op brood    11,- 
 
VEGA KROKETTEN OP BROOD  
Vegan groentekroketten op brood    11,- 
 
12 UURTJE   
Broodje carpaccio, broodje kroket, soep naar keuze   16,50 
 

Deze gerechten zijn: 

vegetarisch                     vegetarisch mogelijk 

glutenvrij                         glutenvrij mogelijk 

lactosevrij                        lactosevrij mogelijk 
 

Heeft u een allergie? Meld het ons!



VOORGERECHTEN 
vanaf 17 uur 
 
 
BROODPLANK 
Vers gebakken Turks platbrood met diverse dips    9,- 
 
MOSTERDSOEP 
Romige soep van Zwolse mosterd met spekjes en bosui    9,- 
 
UIT DE SOEPPAN  
Welke soep zit er vandaag in de pan?    9,- 
 
ZALM EN GAMBA’S  
Gemarineerde zalm, gebakken gamba’s  
met een kruidendressing      14,- 
 
STEAK TARTAAR   
Fijn gesneden biefstuk, truffelmayonaise, kappertjes,  
brioche en een jam van Amsterdamse uitjes     14,- 
 
BIET EN GEIT    
Rode biet, koolrabi, appel, geitenkaas, nootjes  
en balsamico stroop     14,- 

 
CARPACCIO   
Truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitjes,  
rucola en gemarineerde tomaatjes     14,- 

TAPASPLANK 
Rijk gevulde plank met diverse warme en koude  
lekkernijen. Per twee personen te bestellen.    25,- p.p.  

Rekening houden met allergieën is bij de tapasplank niet mogelijk.

TIP

BITS & BITES vanaf 12 uur 
 
 
BROODPLANK 
Vers gebakken Turks platbrood  met verschillende dips    9,-  
 
OLIJVEN 
Gemarineerd met knoflook en kruiden     5,50  
 
BITTERBALLEN 
8 stuks bourgondische bitterballen  
met grove mosterd     9,-  
 
NACHOS 
Maischips, kaas, crème fraîche, chilisaus  
en guacamole     9,-  
 
GYOZA 
8 stuks vegetarische dumplings  
met een dip van yoghurt en munt     9,- 
 
MINI FRIKANDELLEN  
10 stuks met mayonaise en ketchup    9,-  
 
KAASSTENGELS 
10 stuks gefrituurde kaasstengels met chilisaus    9,- 
 
KAASFONDUETJE 
Huisgemaakte kaasfondue met knoflooktoast     10,50  
 
GAMBA’S 
In de pan gebakken Black Tiger garnalen 
met knoflook en rode peper      10,50 
 
LUXE BITTERGARNITUUR 
16 stuks met mosterd en mayonaise    13,- 
 



SALADES vanaf 12 uur 
BRIE 
Warm uit de oven  
met vijgen, tomaatjes,  
nootjes en honing    16,50 

CARPACCIO  
Truffelmayonaise, pijnboompitjes,  
gemarineerde tomaatjes en  
Parmezaanse kaas    16,50 

VISSALADE   
Met gerookte zalm, gebakken gamba’s 
en een kruidendressing    17,50 

Salades worden geserveerd met brood en een dip

ZALM 
Gebakken Noorse zalmfilet met een  
romige saus van saffraan    26,50 
 
BIET 
Gebakken Dry-Aged  rode biet, crème van pastinaak,  
gebakken paddenstoelen en een Hollandaise saus    23,50 
 
STOVERIJ VAN JACKFRUIT  
Lichtpittig en kruidig met ingemaakte bundelzwammen,  
papadum, en basmatirijst    23,50 

Hoofdgerechten worden standaard geserveerd 
met friet, mayonaise en een koud garnituur 
Extra warme groente - per portie    2,50  

BAVETTE 
Biefstuk van het Black Angus rund geserveerd  
met een romige saus van groene pepertjes     31,50 
 
BOEREN SCHNITZEL   
Varkensschnitzel met gebakken ui,  
champignons en spek   23,50 
 
RIBBETJES 
Malse spareribs met huisgemaakte aioli   29,- 
 
SUKADE 
Supermals stoofvlees geserveerd met eigen jus    27,50 
 
SATÉ 
Spies van gemarineerde kip met pindasaus,  
atjar en krokante uitjes    24,50 
 

HOOFDGERECHTEN vanaf 17 uur 



KINDER- 
PANNENKOEKEN 
vanaf 12 uur 
 
KINDERPANNENKOEKEN 
(kleiner formaat) 
 
Versier je eigen pannenkoek  
met 3 strooisels en  
een glaasje ranja    9,- 

Naturel    7,- 

Nutella    8,- 

Aardbeienjam    8,- 
 
KINDERPANNENKOEK  
met 1 soort  beleg    8,50 
KINDERPANNENKOEK  
met 2 soorten beleg    9,50 
 
Keuze uit:  spek, kaas, appel, rozijnen, ham  

POFFERTJES 
ca. 15 stuks 
 
POFFERTJES 
Naturel, bestoven met  
poedersuiker en een  
kuipje roomboter    7,- 
 
Plus extra vers fruit    9,-

KINDERMENU’S  
 

 
Frikandel    8,- 

Kroket    8,- 

Kipnuggets    8,- 

Kaassoufflé    8,-     

Spareribs    9,50  
 
geserveerd met friet,  
appelmoes en mayonaise 



PANNENKOEKEN 
SPECIALITEITEN 
vanaf 12 uur 
 
’T OVENHUUSIEN 
Kip gyros, paprika, ui, champignons en tzatziki    17,50 
 

DE TILLE 
Gerookte zalm, kappertjes, rode ui, komkommer,  
tomaat en gemengde sla     19,- 

 

DE ‘HEERLYCKHEID’ 
Stroopwafel, karamelsaus en vanille roomijs     15,- 
 
UUT ‘T KALVERHOKKE 
Spek, appel en rozijnen    16,- 
 

DE ‘RUUNDER’ PANNENKOEK 
Spek met extra scharreleieren    16,- 
 

BOEREN PANNENKOEK 
Spekjes, ui en champignons    17,50 
 

’T HOOIVAK 
Salami, kaas, ui, champignons en paprika    17,-  
 

BRIE 
Nootjes, honing  en rucola    17,-
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DESSERTS  vanaf 12 uur 
 
 
RABARBERCOMPOTE 
Met boerenyoghurt ijs en siroop van lavendel     9,50 
 
DAME BLANCHE 
Vanille roomijs met warme chocoladesaus en slagroom     9,50 
 
WENTELTEEFJE   
Wentelteefje van suikerbrood met roomijs van 
gingerbread en vanille saus      9,50 
 
SORBET 
Vers fruit, vanille roomijs, aardbeiensaus en slagroom      9,50 
 
OLD LADY  
Boerenjongens met vanille-ijs, advocaat en slagroom      9,50 
 
KLEIN IJSJE    
Vers fruit, vanille-ijs en slagroom      6,-

PANNENKOEKEN 
vanaf 12 uur

Naturel 
met een kuipje roomboter   9,50  

Nutella    11,- 

Spek    12,50 

Appel   12,50 

Rozijnen   11,50  

Salami    12,- 

Kaas   12,50 

Ham    12,50    (niet glutenvrij) 

Gember   12,50 

Cajun gekruide  
champignons   12,50 

Boerenjongens   13,-

Indien u zelf een pannenkoek-variatie  
samenstelt kost dat  2,- per ingrediënt extra 

  Gluten- of lactosevrij  2,- extra 


